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OBJETIVO GENERAL DE LA ASIGNATURA
(de acuerdo con el Programa de estudio)

Aplicar la metodologia de control de calidad al caso de un producto alimenticio.

CONTENIDO INTERACCIONES SISTEMATIZACION
Temas y subtemas de acuerdo . . Fecha ‘2
con Programa de estudio Estrategias de Aprendizaje Recursos (dd/mmm/aaaa) Duracion (h)
e Presentacion, intercambio
de objetivos;
d e Presentacion de
Encuadre estrategias de evaluacion Computadora,
Presentacion de temario y y trabajo practico; proyector, pizarron, 29/jul/i2024 3h
e Pautas y reglamento de la plumones

formas de evaluaciéon

materia.
e Expectativas de los
estudiantes.
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Examen para evaluar
conceptos previos
mediante un Forms;
Presentacién de contenido,
. Discusién de conceptos;
1. Introduccién al control de Reconstruccién de
la calidad )
S . conceptos;
i' ; g'sft.of"?‘,de dla call_lgag Construyendo ejemplos de c tad
<. Detinicion de calidac calidad en la nutricion y omputadora, 05/ago/2024
1.3. Imp_or_ta_mma de la calidad fuera del ambiente: proyector, pizarron, 12/ag0/2024 6 h
1.4. Definicion de control Linea del tiempo: ’ plumones
15.  Responsabildad del [ 08 "€ arti'?:u’lo_
fabricante . '
Conversatorio de la lectura;
Reflexion final
Introduccion a la
. L, medicion;
2. Importancia de la medicién Examinacion de
1.1 Establecimiento  de e .
requisitos: conocimientos previos;
1.1.1. Requisitos legales Diferentes tipos de
1.1.2. Requisitos del metricas; Computadora
fabricante y garantia del Legislacién nacional e rove ctgr izarr’c')n 19/ago/2024 6h
producto internacional: proy P ! 26/ago/2024
113 Requisi del _ J plumones
-1.3.Requisitos  del s Tipos de fabricantes,
i“frllte Vedicion  del c6mo se garantizan
s edicion —del | diferentes productos en
P diferentes paises;
Discusion de “al cliente lo
que pida” y como se
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establecen los
requerimientos del
cliente;

Diferentes tipos de
métrica aplicadas a
diferentes productos.

3. Control del proceso

3.1. Importancia del cont

del proceso

3.2. Inspeccién

metodologias de muestreo
3.2.1. Muestreo simple
3.2.2. Muestreo doble
3.2.3. Muestreo

rol

y

de

aceptacion por variables

3.2.4. Confiabilidad

EXAMEN

lra evaluacion parcial
Introduccion al control de
diferentes procesos;
Examinacion de
conocimientos previos;
Diferentes tipos de
insepeccion de acuerdo
al producto y a diferentes
lugares;

Investigacion de
metodologias de
muestreo de acuerdo al
producto y a diferentes
lugares;
Atributos de la
confiabilidad.

Cierre con
estanadrizacion de
control de procesos,
normas oficiales, ambito

Computadora,
proyector, pizarron,
plumones

02/sep/2024
09/sep/2024

6h
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internacional, Unidn
Europea vs Estados
Unidos;
El caso de México en
cuanto control de
procesos en la
produccion de alimentos.
Introduccion al analisis
4. Andlisis  sensorial de| Sensorial de alimentos;
alimentos Examinacion de
4.1. Registro y Graficas de conocimientos previos;
control o Trabajo de investigacion
4.2. D_e;‘lnluon de andlisis por parte del estudiante
sensoria L
4.3. Caracteristicas de los bara dlsena_r un r.nlanual Computadora, 23/sep/2024
sentidos que le permita utilizar a lo proyector, pizarrén, 30/sep/2024 6h
4.4. Metodologia empleada largo de su carrera, se plumones
en el andlisis sensorial de | tOmMaen cuneta que
alimentos contenga todos los
4.5. Pruebas de aceptacion asectos del Analisis
4.6. Pruebas de comparacion sensorial de alimentos
4.7. Analisis de resultados Evaluacion en pares,
exposicién en plenaria.
Normalizacion . Computadora,
5.1. Definicion de las normas Introduc_qon ala proyectgr, pizarron, 07/0ct2024 6h
como guia de estandares generacion de normas; plumones 14/oct/2024




Escuela de Dietética y Nutricion Hoja5de 8
. . Cédigo:
[SSSTE | Direccion FRM-SNA-ELP-04 o —
Subdireccién de Niveles Académicos Version: 06 D Yoot ORlsia Ohioeoaes Moncath
Estrategia Didactica Eg/clhla;zdoezgevmon.
gubernamentales de control o Exposicion por equipos
de la de Normas aplicadas al
calidad de los productos |  control de calidad de:
alimenticios. _ Leche y derivados; Carne
5.2. Normas_ aplicadas al y productos  CAmicos:
con_trol de calidad de Leche y pescados y mariscos
derivados. _ huevo.
5.3. Normas_ aplicadas al « Se comparaen lo
control de calidad de Carne y
productos cérnicos. genera! con
5.4. Normas aplicadas al normatividad de Estados
control de calidad de Unidos y la Union
pescados y mariscos. Europea.
5.5. Norma aplicada al control |[e EXAMEN
de calidad del huevo. 2da evaluacion parcial
Introduccion a la
conceptualizacion del
Introduccién al control total | control de calidad total;
de la calidad Linea del tiempo del
6.1. Historia de la| surgimiento y evolucion c tad
administracion de la calidady | de la administracién de la omputadora, 21/0ct/2024
la mejora continua las i : proyector, pizarron, 28/oct/2024 3h
- mej | y claidad; plumones
principales doctrinas en que Desarrollo de las
se basa principales doctrinas o
corrientes en las que se
basa.
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Evaluacion final Ordinario Computa(_jora,,
: . proyector, pizarron, 04/nov/2024 3h
(primera oportunidad)
plumones
Retroalimentacion a los
alumnos.
Entrega de calificaciones vy Computadora,
firma por parte de los alumnos. proyector, pizarron, 11/nov/2024 3h
plumones

Evaluacioén final Ordinario

segunda oportunidad

VISITAS PROGRAMADAS

Fecha programada

Lugar de la visita Objetivo de la visita de la visita
(dd/mmm/aaaa)
N/A N/A N/A
N/A N/A N/A

EVALUACION DE APRENDIZAJE

Evaluacion Diagnéstica

Métodos de evaluacion

Evaluacion Sumativa

Examen para evaluar conceptos previos | Exposicion (X))

mediante un Forms Lectura de articulos ( X) 55% | Examen
Revisién de casos clinicos ( ) Exposicion
Trabajo de investigacién ( X)
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Préacticas (taller o laboratorio) ( ) Trabajo en clase
Salidas/ visitas ( ) 40% | Control de lectura
Examenes ( X) Trabajo de investigacion
Otros: Actitudinal
Autoevaluacion
5%

BIBLIOGRAFIA BASICA
(Plan de Estudios)

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA
(propuesta)

Libro:Control de calidad. Banks, Jerry. Limusa Wiley. 2005

Libro: Calidad total y productividad. Gutiérrez Pulido,Humberto.
Mc Graw Hill Interamericana. 2005

Libro: Mas alla de la excelencia y de la calidad. Miinch Galindo,
Lourdes Salazar, Gabriel. Trillas 1992

e Alejandrina Gallego Picé. Aldaba: revista del Centro Asociado
ala UNED de Melilla, ISSN 0213-7925, N°. 36, 2013 (Ejemplar
dedicado a: Alimentos, calidad y seguridad
alimentaria), pags. 13-34.

e Anadlisis sensorial en el desarrollo y control de |la calidad
de alimentos Roland P. Carpenter, David H. Lyon, Terry A.
HasdellvAcribia, 2002. ISBN 84-200-0988-1.

e Sistemas multisensores para el control de calidad de
alimentos Maria Pefiahora Garcia Sanz Tesis doctoral dirigida
por M.C. Horrillo Guemes (dir. tes.). Universidad Autbnoma de
Madrid (2004).

e Aplicacion del control estadistico de proceso (CEP) en el
control de su calidad. Carlos Herndndez-Pedrera, Filipe Da
Silva-POrtofilipe. Tecnologia quimica 2016. XXXVI-1.



https://dialnet.unirioja.es/servlet/autor?codigo=2135145
https://dialnet.unirioja.es/servlet/revista?codigo=2796
https://dialnet.unirioja.es/servlet/revista?codigo=2796
https://dialnet.unirioja.es/ejemplar/365497
https://dialnet.unirioja.es/servlet/libro?codigo=132463
https://dialnet.unirioja.es/servlet/libro?codigo=132463
https://dialnet.unirioja.es/servlet/tesis?codigo=31891
https://dialnet.unirioja.es/servlet/tesis?codigo=31891
https://dialnet.unirioja.es/servlet/autor?codigo=3247836
https://dialnet.unirioja.es/servlet/autor?codigo=2306767
https://dialnet.unirioja.es/tesis/institucion/255310
https://dialnet.unirioja.es/tesis/institucion/255310
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FIRMA DEL ACADEMICO

FIRMA DE AUTORIZACION

Jefe del Area de Elaboracién y Evaluacion de
Programas Académicos y Control Escolar




